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Mejdlicka, cukrovinka s vuni nostalgie
se vyrabéla ve Zd'aie

Skrobova _mejdlicka, to je détstvi
mnohych Zdardkt. Vyribéla se, v
dnes jiz neexistujicim podniku Amy-
lon, ktery stdl jesté koncem minulé-
ho stoleti v misté Penny Marketu.

Tu sladkotrpkou cukrovinku jsme
si cestou do $koly kupovali za par
haléta v simosce. U kasy méli hned
celou krabici a my si mohli vybrat
vonavou $taflicku zluté, rizové nebo
bilé barvy. V hodiné
jsme pak tajné ukuso-
vali pod lavici.

Nage babic¢ky zase
vzpominaji na barevné
arabesky z bruscukru
dozdobené  obrazky,
které o Vanocich vise-
ly na nejednom zdér-
ském stromecku.

Kdyz NZR patraly

po mejdlickové histo-
rii, vypadalo to bezna-
déjné, protoze muzea
ani nastupnické firmy
iédné’ archivy puvod- 1938,
ni vyroby nevedou.
Pak jsme ale dostali tip od byvalé la-
borantky Amylonu RiiZzeny Benatské
na 80letou Ilusi Balvinovou, kterd v
Amylonu pracovala od svych 16 let a
pamatuje tedy nejen éru mejdlicek,
ale i pvodniho pénového cukrovi.

Povedl se ndm jesté jeden kousek.
Totiz vyhledat potomka zakladatele
$krobérenského podniku Amylon v
Ronové nad Sizavou a jeho zdarské
poboctky, MUDr. Franti$ka Malin-
ského. Skrobova pochoutka zvand
bruscukr, ¢ili mejdlicko, je snad i ro-
dinnou recepturou Malinskych.

Jak medik zachranil
Skrobarnu

Dnes se tedy v ¢ase svate¢nim pie-
nesme o vic jak sto let zpét do jedné
podnikatelské historie.

Pise se rok 1891 a do Ronova nad
Sézavou se stéhuje hlinecky medik
Franti$ek Malinsky. Chce pomoci z
nesndzi své budouci tchyni Johané

NAKRES Vjroby $krobovych
cukrovinek v dobovém tisku z r.

Pegkové. Ta nemuze udrzet zdejsi,
ne moc kvalitni, vyrobu brambo-
rového $krobu. Velkou konkurenci
ptedstavuje tovérnik z Jihlavy, jehoi
vyrobek je daleko pruzra¢néjsi a ¢is-
£83i.

,Pradédecek, ackoliv byl studentem
mediciny, tak si na stole udélal labo-
ratof a pokusnicil. A on ten patent na
Skrob sam objevil a dokdzal jej i obe-
jit, aby se nedostal do
patentového sporu,” t-
ka pokracovatel rodu
Petr Malinsky,
jaderny fyzik. Na na-
$e pozvani piijel do
redakce az z Prahy.

»Ronovsky  skrob  se
pak stal nejlepsim v
celém Rakousku-Uher-
sku a dostal ndlepku
,Kristdlovy",” dodéva
host. Amylon vzkvé-

tajici v rukou Fr. Ma-

linského vykupoval i

méné kvalitni polo-

tovar od vesmckych
$krobédren. Cést se prodavala perni-
kéftm a zbytek v Ronové do¢istovali
arafinovali. , Jednou také ptisel clovék,
ze mu hnédy skrob vibec nevadi, nao-
pak, miiZe byt jesté tmavsi. Byl to néja-
ky pan Frantisek Lhotsky, ktery zacal
vyrdbét bylinkovo-mentolové bonbony
a mél dohodu s Karlem Haslerem, ze
ponesou jeho jméno,” uvadi zajima-
vost Petr Malinsky. Ze $krobu samo-
zfejmé Amylon vyrdbél i nase sledo-
vané $krobové cukrovi, déle dextrin,
hroznovy cukr ¢ilepidla.

Rytif Frantisek Malinsky

»Mezitim se z pradédecka stal lékar
a zdroven i tispésny tovdrnik. Podal fa-
du zlepsovacich patentii a dokonce mu
byl udélen rytitsky diplom za zdsluhy,
podepsany samotnym cisatem Frantis-
kem Josefem,” informuje pravnuk.

Otevird nendpadnou krabi¢ku od
bomboniéry a na redakénim stole se
najednou objevi pavodni $krobové

POZNAVATE mejdlitka za lidovou cenu 8 Kés?

SVATEBNI foto Bozeny a Frantiska Malinskych, zakladatelii Amylonu.
Foto: archiv Malinskych

cukrovi, nad kterym by srdce muzej-
nika zaplesalo. ,Toto cukrovi md asi
sto let,” informuje a jé hledim na tva-
ry stafim jiz zcela zhnédlé. Malovani
andéli¢ci jsou kouzelni. ,,Puvodne by-
ly tyto pusinky snéhové bilé. Skrobové
cukrovz tradiéné visivalo na vdnoénim
stromecku v ronovském domé. VZdycky
az u $picky, a ndm klukim chutnalo
]ako bonbony,” zjihne host pti vzpo-
mince z détstvi. ,Skrobové cukrovi
je vidét uz na prastarych rodinnyjch
fotkdch z roku 1909, takzZe uz tehdy
se muselo vyrdbét,” doddva pan Ma-
linsky.

Ptekvapeni vsak nebere konce a po-
tomek slavného pradédy prede mne
stavi povédomou a originalné zaba-
lenou krabici. Pozndvam mejdlicka.
»Uvnitt je asi 10 ks tabulek mejdlicek
Zlutych, bilych, rizovych,” ¥ika host,
ale nedovoli porusit originalni ba-
leni, abych mohla nahlédnout. Tak
alespon beru fotoaparit. Dalsi jeho
barvité vypravéni o vyjime¢né osob-
nosti pradédecka Frantiska Malin-
ského by dalo na vlastni piibéh.

Co psal dobovy tisk
Kdyz si pozdéji pro¢itdm vypujce-
né noviny s titulem Havlickav kraj z
unora 1938, ve ¢ldnku o $krobovych
cukrovinkdch z Amylonu stoji toto:
.. v obchodé zndmé jako prsni cukr,
ovocny cukr ¢i mejdlicka, byly pied vdl-
kou velkym artiklem a jejich vyrobou

se zabyvalo nékolik tovdren Amylonu.
Zddrskd tovdrna byla plné zaméstnd-
na. Po vdlce vSak ztracena byla zahra-
nicni odbytisté a v tuzemsku stlatila
konkurence cokolddy spottebu skrobo-
vych cukrovinek do té miry, Ze vsech-
ny tovdrny postupné provoz zastavily,
pouze v tovdrné ve Zddfe na Moravé
udrzuje Amylon tuto vyrobu spie pro
udrzeni tradice...

,Prosté sme fikali

bruscukr

Kdyz pak za mrazivého dne vyjiz-
dim do Nového Veseli, jsem zvéda-
vé na pani Ilusi Balvinovou, snad je-
dinou pamétnici vyroby mejdlicek,
ktera vSak skromné vzkazuje, Ze si uz
moc nepamatuje. Opak je pravdou a
vypravéni je dojemné jak pro 80le-
tou pani, tak i pro mne, coby poslu-
chace.

»Nidzev mejdlicka se objevil az nékdy
v tfiapadesdtym, kdy sem se vrdtila po
matefsky. Do ty doby sme prosté fika-
li bruscukr,” uvédi pani Balvinova.
Hmota na razné pénové trubicky a
kostky se pry vyrédbéla z bramboro-
vého $krobu, ktery se kyselinou sol-
nou pfeménoval v cukr.

Ptes léto délnice Amylonu praco-
valy na poli, které mél podnik ,pro-
pachtované” a od fijna nastoupily na
,vanocéni cukrovi®

(Pokratovdni na str. 17)



